Jean-Paul Brun Terres Dorées Beaujolais
Le Ronsay

Prachtige fruitexpressie, een elegante, frisse
smaak en een bescheiden alcoholgehalte. Dit is
de favoriete lichte rode wijn in de brasseries en
bistro's van Parijs en Lyon. Brun laat zien dat
fraditionele vinificatie de toekomst moet zijn in de
Beaujolais. Hij verzette zich al vroeg tegen de
snoepjes- en bananengeuren in rode Beaujolais
die afkomstig zijn van de zogenaamde
macération carbonique-vergisting. Samen met het
gebruik van gecultiveerde gisten veroorzaakt dat
een grofe eenvormigheid in het aanbod. Brun
maakt juist pure, authentieke Beaujolais met een
beduidend complexere smaak en meer spanning.
Dankzij z'n energieke, lichtvoetige karakter is dit
de rode zomerwijn bij vitstek. Drink 'm licht
gekoeld, bijvoorbeeld bij een plankje charcuterie,
steak frites of zelfs vis.

Onderscheidingen

2024 Winelife | Koopgids Gekoeld Rood | ****

Bramen! Bessen!

2022  The Wine Advocate | Kenna Wells - mei
2024: 88/100 punten | Cheerful and

generous

2022 Vinous | Neal Martin- mei 2024: 87/100
punten | Well-defined

Bacchus Wijnhuis

Proefnotitie

Toegankelijke rode wijn met veel
fris rood fruit in de geur en licht
jam-achtige nuances. De
sappige en soepele smaak is
goed in balans.

Drinken bij

Heerlijk bij verfrissende salades
of koude vleesschotels.

Houdbaarheid

Nu drinken, goed houdbaar tot
drie & vier jaar na de oogst.

Druivenrassen
100% Gamay

Fonier .

Persoonlijke proefnotitie
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